
 

 

Macaroni au thon 

INGRÉDIENTS : 

2 tasses de macaronis en coude de blé non cuits 

1 boite de crème de champignon ou de poulet 

½ tasse de lait 

¼ de tasse d’oignon haché fin 

1 branche de céleri haché fin 

1 boite de 213 gr de thon dans l’eau 

Sel et poivre au goût 

 ½ c. thé d’ail en poudre  

Chapelure 

Fromage râpé 



Chauffer le four à 350°C 

Cuire les pâtes à l’eau salée 

Dans un bol, mélanger la crème, le lait, l’oignon, le céleri, le thon et les épices. 

Ajouter ce mélange aux pâtes cuites. 

Déposer dans un plat allant au four. 

Saupoudrer de chapelure. 

Cuire 10 minutes au four. 

Retirer et ajouter le fromage et cuire jusqu’à ce que le fromage soit gratiné.  
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