
 

 

Ingrédients : 

1 paquet de biscottes hollandaises 

2 boites de crème de poulet 

1 boite de macédoine  

1 tasse de lait 

Sel et poivre 

Poulet cuit en morceaux ou 4 œufs cuits durs ou 1 boite de saumon ou ½ paquet de goberge.  

Bref, ce que vous avez sous la main ! 

 

Dans une petite casserole, mélanger la crème de poulet avec le lait et réchauffer. 

Ajouter la macédoine et la protéine que vous avez choisie. 

Saler et poivrer. 

Déposer le tout sur les biscottes hollandaises. 

 

PARFAIT POUR LES SOIRS UN PEU PRESSÉS ! 
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