
Pain de jambon 

 
1 lb de porc haché maigre 

1 lb de jambon haché 

½ tasse de chapelure 

1 œuf 

½ tasse de légumes hachés (oignon, céleri, carotte) 

Dans un bol, mélanger tous les ingrédients. 

Déposer dans un moule à pain. 

Cuire au four à 350° pendant 1 h 30. 

 

Sauce aigre-douce 

1 tasse de jus de pomme 

1 c. table de cassonade 

1 c. table de vinaigre 

1 c. table de fécule de maïs dilué dans un peu d’eau. 

Faire chauffer le tout et servir avec le pain de jambon. 


